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Epicerie -Pause déjeuner

Des a présent, commandez

00S plateaux

Nos plateaux
—

ape’ritifs et dinatoires

A partir de 10 PCTSOTH’!CS,

une remise de est appliquée

(Valable sur la totalité des plateaux)

Par téléphone ou en magasin
au minimum 24h a l'avance
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EPICERIE RACYNES
22, rue St Julien 49100 Angers

0986 728889

Du Mardi au Samedi : 9h30 - 19h

Epicerie Racynes - Réalisation : Agence MonaGraphic

EPICERIE RACYNES
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Plateau mixte (fromage/charcuterie)

Minimum @ pers.

+ Jambon de Lacaune 12 mois

+ Chorizo

* Speck fumé Format apéritif
+ Lonzo Corse *

+ Coppa des Pouilles 6 € parpers.
. 'Cl'omté 18 rgoﬁ Lot Format dinatoire
« Tommette de brebis basque *

+ Tomme d'Alsace aux fleurs 1 0 € UL
+ Kaltbach

+ Gouda au pesto vert

Plateau Racynes

Minimum @ pers.

+ Jambon de cerda 30 mois
+ Saucisson aux graines de fenouil

* Spianata piccame Format apéritif
+ Coppa des Pouilles *
* Ossau Iraty 6 € par pers.

+ Pierre des burons Format dinatoire

+ Cheddar fermier *

* Morbier 1 0 € parpers.
« Tartinade de saison

+ Dips de légumes de saison

* Mini Wrap

+ Mélange apéro provengal

* Une caution de 10€ (en chéque ou en espéces) vous sera demandée au retrait
de la commande pour chaque plateau. Tout produit manquant sera remplacé
par un équivalent et précisé lors de la commande.

Plateau defromages fin de repas

Minimum @ pers.

 Fourme d'Ambert L
+ Saint Nectaire fermier 4,50 €

« Tommette de brebis basque par pers.

« Crottin de chevre fermier 80 g par pers.

+ Comté 24 mois

/7 7/ .
Plateau vegetarzen

Minimum @ pers. Format apéritif
- Gressins de sarrasin 6 €*par pers.
+ Olives Kalamata
+ Tartinade de saison Format dinatoire
* Dips de légumes de saison 'I 0 €*pa, pers.
* Mini wrap

« Tommette de chevre
« Armailli a la truffe d'été

Plateau
sur-mesure

Pour le nombre de personnes
de votre choix :

Composez vous-mémes votre
plateau en fonction de vos envies

ou faites-nous confiance.

Prix sur devis *



