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Epicerie - Pause déjeuner

Nos plateaux de saisons
/

Plateau raclette 100%fr0mage

Pour @ personnes :

« Raclette fermiére au lait cru
* Morbier
+ Douceur de Loire a l'ail des ours
200 g par pers.
et 5 € par pers. supplémentaire

250 g par pers.
et 6,25 € par pers. supplémentaire

Plateau raclette fromage/charcuterie

Pour @ personnes :

+ Raclette fermiére au lait cru

* Morbier

+ Douceur de Loire a l'ail des ours
+ Jambon blanc

* Rosette

+ Coppa

+ Jambon Lacaune 12 mois
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300 g par pers.
et 9 € par pers. supplémentaire

400 g par pers.
et 12,25 € par pers. supplémentaire

=
=l
£
2
2
S
o
=
=
S
5]
=)
=
2
S
£
=
@
El
=
=
S
=
=]
=
k]
=%
=

* e prix comprend la boite et son couvercle ainsi que les condiments.
Tout produit manquant sera remplacé par un équivalent
et précisé lors de la commande.

EPICERIE RACYNES

22, rue St Julien 49100 Angers * 09 86 72 88 89
Du Mardi au Samedi : 9h30 - 19h




