Epicerie - Pause déjeuner

Nos desserts maison
en format familial

Le Brookie
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Le Fondant Racynes

Chocolat, feuillantine
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Le Flan

Vanille de Madagascar
ou feve tonka
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Le Far breton
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Le Carrot Cake

(sans lactose)
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Le Moelleux

aux fruits de saison
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Le Cheesecake L'Amandier

de Beck's aux fruits de saison
(sans gluten)
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Le cookie Le cookie
Chocolat noir, creme de pis- Chocolat noir, ganache
tache, éclat de pistache, fleur chocolat, éclat de noisette,
de sel fleur de sel
B cookies B cookies
cookies cookies

Des a présent, commandez

vos desserts
—

Par téléphone ou en magasin
au minimum 48h a l'avance

EPICERIE RACYNES
22, rue St Julien 49100 Angers

0986 72 88 89

Du Mardi au Samedi: 9h30 - 19h

© Epicerie Racynes - Réalisation : Agence MonaGraphic 2025

Ne pas jeter sur la voie publique - Photos : suggestion de présentation «




