
Nos plateaux  
apéritifs et dinatoires



Plateau apéritif charcuterie

• Rosette  
• Lonzo 
• Chorizo  
• Jambon de Lacaune 12 mois 
• Coppa

Pour 4  personnes :

20 €*

100 g par pers.  
et 5 € par pers. 

supplémentaire

• Rosette 
• Lonzo 
• Chorizo
• Jambon de Lacaune 12 mois 
• Fort d’Anjou
• Kaltbach
• Fleur de tommette de brebis
• Gouda au pesto vert

Plateau apéritif mixte  
(fromage/charcuterie)

Pour 4  personnes :

20 €*

100 g par pers.  
et 5 € par pers. 

supplémentaire

20 €*

100 g par pers.  
et 5 € par pers. 

supplémentaire

• Saucisson sec
• Coppa
• Chorizo
• Jambon de Lacaune 12 mois
• Comté 18 mois
• Douceur de Loire à l’ail des ours
• Fleur de tommette de brebis
• St Nectaire fermier

Plateau apéritif dinatoire mixte  
(fromage/charcuterie)

Pour 4  personnes :

35 €*

200 g par pers.  
et 8,75 € par pers. 
supplémentaire



Composez vous-mêmes votre 
plateau en fonction de vos envies  
ou faites-nous confiance.

Pour le nombre de personnes de votre choix :

Prix sur devis *

Plateau 
sur-mesure

Plateau apéritif végétarien

• Dips de légumes de saison 
• Tartinade maison du moment 
• �Gressins au sarrasin  

Mademoiselle Breizh
• Gouda au pesto vert
• Olives vertes chalkidiki

Pour 4  personnes :

20 €*

100 g par pers.  
et 5 € par pers. 

supplémentaire

Plateau apéritif fromage

• Comté 18 mois  
• St Nectaire fermier  
• Fleur de tommette de brebis  
• Tomme de chèvre basque 
• Gouda au pesto vert

Pour 4  personnes :

20 €*

100 g par pers.  
et 5 € par pers. 

supplémentaire

* Le prix comprend la boîte et son couvercle ainsi que les condiments.
Tout produit manquant sera remplacé par un équivalent  

et précisé lors de la commande.



À partir de 10 personnes,  
une remise de 10%  est appliquée  

(Valable sur la totalité des planches)

Nos plateaux  
apéritifs et dinatoires

Dès à présent, commandez  
vos planches
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Par telephone ou en magasin 
au minimum 24h à l’avance

ÉPICERIE RACYNES
22, rue St Julien 49100 Angers  
09 86 72 88 89
Du Mardi au Samedi : 9h30 - 19h


